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Tonda Musona Bianca hellgriines Laub mit einer ausgesprochenen Wichsigkeit, Blatter im Erscheinungsbild inhomogen, Sorte mit den
(Deaflora) ! 8 meisten Blattverfarbungen
Bianca de Maggio Zwiebeln oben aufsitzend, mittelgriines Laub wirkt mit teilweise gelben Blattspitzen, Sorte mit gré3em Anteil
(Flortis) 7 8 fauliger Zwiebeln, etwas gréR3er wie Barletta, aber auch inhomogener
Barletta Zwiebeln sitzen auffallig weit oben (hdher als Bianca de Maggio), im Vergleich zu den anderen Sorten sehr zartes
(Samen Hoffmann) 7 8 Laub,welches homogen, vital und gesund erscheint
White Utah Jumbo fur die Grol3e der Zwiebel ein verhéltnismalig kleiner Wurzelansatz, langste Entwicklungsdauer, aber auch
(Deaflora) 7 8 héchsten Ertrag in dieser Sichtung, helle Laubfarbe mit teilweise sehr kraftigen Pflanzen

Witterungsver- lauf wahrend der
Vegetationszeit

ein verhaltnismaRig kuhler und trockener April wird gefolgt von einem feucht warmen Mai. ab Juni bis hin zur Ernte immer wieder sehr

feuchte Phasen.




Sorte Aroma | Scharfe | Konsistenz Bemerkung
im rohen Zustand: vollmundiges feines Aroma, mittelschaf anhaltend, Konsistenz trocken,
Tonda Musona Bianca 7 6 5 gekocht fir Aroma eine 3 (fade) und wassrig, keine Schérfe und eine leicht nussige
Konsistenz, nur zum Roh-Essen geeignet, sonst langweilig
Favorit bei allen Testerinnen und Testern. Schénes vollmundiges anhaltendes
Bianca de Maggio 8 8 7 Zwiebelaroma, Scharfe beginnt leicht und schnell zu, aber noch gut zum Rohessen und
wirzen, Konsistenz leicht saftig, insgesamt fruchtig, lecker, apfelig
Barletta 8 7 g Aroma vollmundig anhaltend, anhaltend scharf aber gut zum roh essen, sowohl roh als auch
gekocht saftig, gekocht: s und fruchtig
Zum Rohessen sehr gut, gekocht nicht empfehlenswert, roh: vollmundiges leicht siisses
White Utah Jumbo 8 5 8 Aroma, mit einer mittelkurzen leichten Scharfe, sehr saftig, als Gemuisezwiebel zu

verwenden
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Tonda Musona Bianca | 102 7,0 7 29,3 31 2,02 | 357 35 4,91 0,0 0 0 28,1 28 7 bis 8 2 2 1 3 1 8 5 8 3,85 18 15 6,93 2,3 73 9,59 66 02. Aug
Binaca de Maggio 102 11,0 10 26,4 28 1.3 10,5 19 2,2 0,0 0 0 52,0 45 9 6 0,6 1 4,3 1 8 8 7 2 17 15 3,5 1,2 38 6,4 47 09. Aug
Barletta 93 14,0 12 45,0 42 1,6 13,8 13 0,9 0,0 0 0 32,6 31 9 7 0,2 1 2,1 1 8 7 8 1,9 15 11 2,9 1,0 61 51 49 17. Jul

White Utah Jumbo 85,0 4,5 4,0 17,4 15 3,0 36,7 32 6,5 5,5 5 1,4 35,6 30 4 bis 8 4 1,0 1 4,0 1 8 5 8 3,6 23 2,0 8,3 2,8 7 11,3 57 22. Aug




